
Speiseplan  KW 49  30.11. - 4.12.

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Zusastzstoffe:

1 - mit Fabstoff, 2 - mit Konserverungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstärker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwärzt, 7 - mit Phosphat, 8 - mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen), 9 - koffeinhaltig, 10 - chininhaltig, 11 - mit 

Süßungsmittel, 13 - gewachst

Deklarationspflichtige Allergene:

a - Glutenhaltige Getreide, b - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c - Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d - Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, e - Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f - Soja(bohnen) und 

daraus gewonnene Erzeugnisse, g - Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h - Schalenfrüchte, i - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, j - Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k - Sesamsamen und daraus gewonnene 

Erzeugnisse, l - Schwefeldioxid und Sulphite, m - Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n - Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Linsensuppe mit Brötchen  (a)

Hähnchengeschnetzeltes mit Nudeln und Kaisergemüse  (a,g) 

Gemüsepuffer mit Zigeunersoße,Reis (3,a,c)

 Eierraviolis in Tomatensoße und Rohkost (a)

Fischstäbchen mit Püree und Eisbergsalat (a,d,g)


